Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

Menu "Bio"

1 produit bio/jour

* = Plat avec du porc

ﬁ Plat sans viande
- (PC) = Plat complet

RPC

DU 27/05/2024 AU 31/05/2024

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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1 Salade bretonne Salade de pates Tomate Carottes rapées et mais
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Q - 1 0 Gardiane AOP Quiche lorraine* Omelette sauce 0 Cheeseburger
: : milanaise
{ 4 Aiguilettes végétales BIO @ Tarte thon & tomate () Grignotte de poulet () Fish burger
v sauce tomate ) facon barbecue )
Tarte au fromage Finger a la
mozzarella
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Riz safrané Petit pois Courgettes a la provengale Potato Wedges
lAccompagnement
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= Mimolette a Petit suisse nature Saint-Paulin a la coupe Créme Anglaise
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Fruit Compote pomme/banane Fruit BIO Brownies maison a base
(selon arrivage) base pommes BIO maison (selon arrivage) d'oeufs BIO
3 o Pour tous les
DESSERTS anniversaires du mois
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES



