Plat végétarien

a Plat sans viande

‘ Origine de
nos viandes

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

RP

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 03/06/2024 AU 07/06/2024

Ces menus ont été

réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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1 Mortadelle* Salade douceur Salade haricots BIO verts Melon
& vinaigrette mimosa
B 2 Samoussa aux légumes Salade multifeuille
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1[0 Poulet roti au jus @ Beaulfilet de colin sauce 0 Sauce carbonara* () Rosbeefal'ancienne
: - aioli
{ L Boulettes végétariennes () Sautéde porc* facon @ Haché de saumon a la Rigolo au fromage
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Chou-fleur en gratin Semoule Macaronis Jardiniére de légumes
\ A A A N A J
s Y N A N2 N A
Velouté fruix Vache qui rit BIO Tomme blanche Cantafrais
a la coupe
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Abricot BIO Salade de fruits crus Fruit Flan au chocolat maison
et cuits (selon arrivage) a base de lait BIO
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